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CENTRE DE SERVICE POUR L'ELEVAGE DU VISON

Ce plan illustre un centre de service pour la
préparation d'aliments destinés aux visons et celle
des peaux. Bien que ce plan s'adresse tout
particuliérement a un élevage d'importance, il laisse
tout de méme une bonne latitude quand aux
nombres de visons qu'il peut desservir.

Trois possibilités différentes pour I'aménagement du
centre sont proposées dans ces plans. Cependant, il
faut souligner qu'a la base, les trois modéles
contiennent le méme équipement et les mémes
sections utilitaires, et occupent approximativement
une méme supeficie. Seuls les besoins particuliers et
les golts personnels de I'éleveur peuvent le faire
opter plus pour I'un ou l'autre des choix.

Deux grandes catégories d'opération s'effectuent
dans ce batiment, soit la préparation de I'alimentation
pour les visons et celle des peaux.

Le secteur cuisine comporte la série d'éléments qui
suivent. Un réfrigérateur d'une capacité d'environ 119
métres cubes, qui sert a I'entreposage transitoire lors
de la réception des blocs de viande congelée. Un
entrepbt d'environ 13 meétres carrés est prévu pour la
moulée complémentaire a ajouter. Ce secteur
comprend aussi une table, un hache-viande, un
malaxeur, des éviers de nettoyage pour compléter
'ensemble.

Vient ensuite le secteur de la préparation de la
fourrure, c'est-a-dire, I'écorchage, le dégraissage, le
moulage et le séchage des peaux de visons.
L'aménagement consiste premiérement en une aire
pour l'écorchage et le dégraissage, soit les
opérations préliminaires, avec les tables, supports et
barils nécessaires. Deuxi€mement, la chambre de
moulage avec les tables, supports et le tambour
nécessaire pour le nettoyage et la mise en place de
la peau.

Puis finalement, vient la chambre de séchage
comme opération finale de la préparation de la
fourrure. Il faut souligner qu'a la chambre de
séchage, s'adjoint une section pour conditionner l'air
servant a sécher les peaux.

En dernier lieu, il est bon de noter qu'un espace a été
prévu pour l'installation d'un bureau et d'une toilette.
De plus, un schéma du systéme de drainage pour les
planchers, avec fosse sceptique et trappe a graisse
accompagne le plan.

Ce type de plan peut s'avérer une solution trés
pertinente, en regard de la préparation des aliments
et celle des peaux, de certaines catégories de
visonniéres.
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